
 

PRESSEINFORMATION 

Zehn Jahre PRIVATEOPEN SYLT 

Der Golf-Klassiker der PRIVATHOTELS SYLT feiert Ausnahmeturnier zum Jubiläum   

München/Hörnum (w&p), 22. Februar 2016 — Runder Geburtstag heißt es für die 

PRIVATEOPEN SYLT: Das beliebte Golfturnier feiert vom 24. bis 30. April 2016 mit speziellen 

Geburtstagsangeboten sein 10jähriges Bestehen. Drei Tage Turnier-Golf inklusive zwei 

golffreier Tage mit ausgesuchten Zusatz-Arrangements der PRIVATHOTELS SYLT versprechen 

ein besonderes Golf-Highlight. Wie bisher verbinden die PRIVATEOPEN SYLT den Sport mit 

der Küchenkunst herausragender Sylter Hotelrestaurants und dem Aufenthalt in einem der 

besonderen Luxushotels – wie dem BUDERSAND Hotel – Golf & Spa – Sylt. Die Teilnehmer 

stellen sich zur Jubiläums-Ausgabe ihr individuelles Turnier-Menü zusammen, garniert etwa 

mit einem Pasta-Kochkurs, einem Flug zur Nachbarinsel Föhr für eine wertungsfreie 18-Loch-

Runde oder einer Kunstführung in der Nolde-Stiftung in Seebüll mit BUDERSAND-

Hoteldirektor Rolf E. Brönnimann. 

Ausnahmeturnier mit dem gewissen Gourmet-Extra  

Drei hochkarätige Sylter Golfplätze erwarten die Teilnehmer. Am 25. April 2016 startet das 

Sport-Event im Golf-Club Sylt mit anschließender Abendveranstaltung im Fährhaus Sylt. Am 

27. April 2016 öffnet der Golfclub BUDERSAND mit Deutschlands erstem echten Links Course 

seine Pforten. Stärkung gibt es für die Teilnehmer im Anschluss beim Spanferkelessen mit 

Buffet im Restaurant Strönholt. Der dritte Turniertag wird am 29. April 2016 im Marine Golf-

Club ausgetragen. Zur Siegerehrung mit anschließendem Gala-Dinner lädt das Hotel 

Rungholt.  

Für den 26. und 28. April 2016 steht eine Auswahl an individuellen Veranstaltungen der 

PRIVATHOTELS zur Verfügung: So hat das BUDERSAND Hotel – Golf & Spa – Sylt ein exklusives 

Kultur-Angebot für die spielfreien Tage aufgelegt: Gäste können mit Hoteldirektor Rolf E. 

Brönnimann nach Seebüll zu einer Kunstführung in der Nolde-Stiftung aufbrechen. Danach 

wird gemeinsam die größte Kunstaustellung Sylts besucht – das BUDERSAND Hotel beherbergt 

mehr als 200 Werke zeitgenössischer Künstler. Zum Abschluss serviert Gastgeber Rolf E. 

Brönnimann persönlich ein privates Drei-Gänge-Menü und liest zum Teil bislang 

unveröffentlichte Kurzgeschichten von Elke Heidenreich.  

PRIVATEOPEN SYLT-Geburtstags-Arrangement 

Im Rahmen der PRIVATEOPEN SYLT bietet das BUDERSAND Hotel – Golf & Spa – Sylt ein 

exklusives Geburtstags-Arrangement. Der Preis von 3.400 Euro pro Doppelzimmer (zwei 

Personen, zwei Spieler) sechs Übernachtungen mit Frühstück, vier Abendessen, drei 

Golfrunden inklusive Greenfee und Rundenverpflegung auf den Plätzen sowie den Shuttle 

Service zu den Golfclubs und Abendveranstaltungen. Die Nutzung des exklusiven 



Spa.budersand ist ebenfalls inklusive. Die jeweiligen Geburtstags-Zusatzangebote können 

individuell gebucht werden.  

Alle weiteren Informationen  zu Details und Buchbarkeit unter www.budersand.de. 

Mit dem BUDERSAND Hotel – Golf & Spa – Sylt bietet Deutschlands nördlichste Insel ein einzigartiges 

Hideaway für höchste Ansprüche in Traumlage zwischen Dünen und Meer. Die Architektur des 2009 

eröffneten Hotels mit 77 Zimmern und Suiten ist inspiriert von der Naturlandschaft des Sylter Südens 

und setzt gleichzeitig klare, moderne Akzente. Aushängeschilder sind das Sternerestaurant KAI3 sowie 

das ebenfalls ausgezeichnete 1.000-Quadratmeter-Spa. Unter der Marke Salon.budersand begeistert 

das Fünf-Sterne-Superior-Hotel mit hochkarätigen Kulturevents, einer herausragenden Sammlung 

zeitgenössischer Kunst und einer von Elke Heidenreich handverlesenen Bibliothek. Maßstäbe setzt 

BUDERSAND außerdem mit dem ersten echten Links Course Deutschlands: Der 18-Loch-Golfplatz 

wurde mehrfach unter die drei besten Golfplätze des Landes gewählt. Weitere Informationen unter 

www.budersand.de. 
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