Stronholt’s Plifferlingskarte

Wenn der Sommer seinen Hohepunkt erreicht, beginnt die kurze, aber
besonders aromatische Saison der Pfifferlinge. Freuen Sie sich auf die
feinen Waldpilze in abwechslungsreichen Kompositionen — von
cremiger Suppe Uber hausgemachte Gnocchi bis zu zarten
Filetmedaillons vom Friesiko-Schwein. Ob als raffinierte Vorspeise,
herzhaftes Hauptgericht oder einfach pur gebraten als Beilage —
genieBen Sie den unverwechselbaren Geschmack des Sommers.

Vorweg

RINDERCARPACCIO 26
mit gebratenen und eingelegten Pfifferlingen, Pinienkernen,
Rucola und Wacholdermayonnaise

Zwischendurch

PFIFFERLINGSCREMESUPPE 21

mit gebratenen Pfifferlingen und mediterranem Krautersalat

Hauptséchlich

GNOCCHI 31

mit Pfifferlingen, mariniertem Rucola, eingelegten
Cranberries, gereiftem Parmesan und Triffelrahmsauce

Wahlweise mit...

... gebratenen Garnelen 17
... gebratenem Lammfilet 22
FILET-MEDAILLONS VON FRIESIKO SCHWEIN 39

mit cremigem Pfifferlingsragout, confierten Tomaten,
getriffeltem Sellerieptree und Madeirajus

120 GRAMM GEBRATENE PFIFFERLINGE 16

Als Beilage oder Zwischendurch

Gerne sind wir Ihnen mit unserer separaten Allergikerkarte behilflich.
Alle Preise in EURO und inklusive MwsSt.



